Certificat

Gestion et pratiques socioculturelles

et de la gastronomie

L'Ecole des sciences de la gestion

Le certificat en gestion et pratiques
socioculturelles de la gastronomie
de 'ESG UQAM

entend répondre aux besoins de formation et de perfectionnement
des personnes occupant ou désirant occuper des fonctions au sein
d'entreprises ou d’'organisations liées a la gastronomie. Il aborde la
gastronomie en tant que champ d'études des pratiques alimentaires,
culinaires et gustatives, et ce, a partir d'une approche multidisciplinaire
qui en étudie les fondements tant du point de vue des sciences de la
nature que des sciences sociales.

Le programme vise ainsi a doter I'étudiant des principaux éléments
d’'une culture culinaire générale qui lui permettront de porter un regard

analytique sur les enjeux passés, présents et a venir de la gastronomie.

ENSEIGNEMENT DYNAMIQUE

Il traite notamment:

« des conditions de production, de transformation, de distribution et
de consommation des aliments et donc une compréhension globale
de la chaine agroalimentaire culinaire;

« de la nourriture et de la gastronomie dans la perspective culturelle
et sociale du mangeur;

- de la qualité alimentaire et culinaire tant du point de vue nutritionnel,
organoleptique, questhétique;

« du développement d’activités économiques et culturelles liées a la
gastronomie;

- de la mise en oeuvre des activités de valorisation des produits et
services du secteur agroalimentaire et touristique québécois.

Grade par cumul

Alliant variété et complémentarité, le baccalauréat par cumul de
certificats de 'ESG UQAM permet a I'étudiant d'obtenir la formation
qui correspond a ses besoins et a ses ambitions. LESG UQAM offre le
grade de B.Sc.G. en cumulant 3 certificats.
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« Gestion et mise en marché
de l'alimentaire

« Tourisme

Régime d’études

Offert a temps partiel de
soir principalement

Cours orientés vers des produits
du terroir QUEBECOIS!

Reconnaissance d’acquis

Les étudiants au DEC en diététique
et au baccalauréat en nutrition
pourraient avoir droit a des
reconnaissances d’acquis !
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CONDITIONS D’ADMISSION

o

Capacité d’accueil
Le programme n'est pas contingenté. Admission aux trimestres d’automne et d’hiver.

Pour une cohorte donnée, les activités du programme ne débutent que si un nombre suffisant d’inscrits est atteint.
Connaissance du frangais

Tous les candidats doivent avoir une connaissance satisfaisante du francais écrit et parlé. La politique sur la langue
francaise de I'Université définit les exigences a respecter a ce sujet.

Base DEC

Etre titulaire d’un dipléme d'études collégiales (DEC) ou I'équivalent. Une cote de rendement (cote R) minimale de 21
est exigée.

Base études universitaires

Au moment du dépét de la demande d’admission, avoir réussi au moins cing cours (quinze crédits) de niveau
universitaire dans une université québécoise. Une moyenne académique minimale de 2,0 sur 4,3 est exigée.

Base expérience

Posséder des connaissances appropriées, étre agé d’au moins 21 ans et avoir occupé au sein d’'une entreprise
ou d’'une organisation du secteur agroalimentaire ou touristique, pendant au moins 1 an a temps complet
(ou I'équivalent), des fonctions liées directement au secteur de I'entreprise ou de l'organisation.

Base études hors Québec

Etre titulaire d’un dipléme approprié obtenu a I'extérieur du Québec aprés au moins treize années de scolarité
ou I'équivalent. Une moyenne académique minimale de 11 sur 20 est exigée. A moins d’ententes conclues
avec le Gouvernement du Québec.

NOTES
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